


NOSOTROS

VISTA. PLATILLOS. COCTELERIA Y MAS

5 ' iiill“h ‘
S I ARANGO ARAMBULA, MAS CONOCIDO COMO PANCHO VILLA , UN

EL RESTAURANTE ARANGO TOMA EL NOMBRE DE DON JOSE DOROTEO

‘ i
PERSONAJE EMBLEMATICO DE LA REVOLUCION MEXICANA.

SOMOS UN RESTAURANTE DE COCINA MEXICANA CONTEMPORANEA,
NUESTRAS INSTALACIONES CUENTAN CON UN ESTILO ART DECO DE LOS
AROS 30 s ¥ 5O's, SURGIDOS A PRINCIPIOS DEL SIGLO X X EN PARIS,
POR LO QUE NUESTRO MORBILIARIO Y LAMPARAS SON DISENOS EXCLUSIVOS

DE LA EPOCA,

NuEsTRO CHEF ALEJANDRO CUATEPOTZO DEFINIO ARANGO COMO UNA
COCINA DE RAICES, YA QUE SE HA INFLUENCIADO EN LOS SABORES DE LA
COCINA POBLANA Y LA BIODIVERSIDAD DE INGREDIENTES DE TODO

MEXICO.
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ENTRADAS

GUACAMOLE $200 CHILES PADRONES RELLENOS DE JAIBA  $ 200
ACOMPANADO DE CHAPULINES Y TOSTADAS (5PZAS)
- CON CHICHARRON DE PORK BELLY S275 CON CREMA DE RANCHO

CEVICHE VERDE DE PESCADO $290  TACOSDEJABA (2PZAS) $300
CON PEPINO Y CEBOLLA CON FRI[OLES Y SALSA BORRACHA

AGUACHILE ROJO DE CAMARON 5290 TACOSDORADOS DE SUADERO 5220
ACOMPANADO DE AGUACATE, CACAHUATE Y (5PZAS)

AJONJOLI CON SALSA VERDE Y CREMA DE RANCHO

ESQUITES NEGROS CONCARNEDERES 27O sOPE DELENGUA DERES (3 PZAS) 5170
CON MAYONESA DE HABANERO Y QUESQO DE OVE]A CON FRI[OLES, AGUACATE Y VERDOLAGAS

TOSTADAS MAR Y TIERRA 5290 PAMBAZO POBLANO RELLENO DE 5190
LAMINAS DE ATUN Y RES (2 PZAS) POLLO (2PZAS)

CON MAYONESA DE CHAPULIN Y AGUACATE CON SALSA DE CHORIZO, AGUACATE Y CREMA

TOSTADA DE CECINA DERES (2PZAS)  °29C % QUESADILLAS DE HUITLACOCHE Y 5190
CON AGUACATE, ACEITUNAS Y SALSA DE GUSANO FLORDE CALABAZA (3PZAS)

CHINICUIL CON GUACAMOLE Y SALSA VERDE



ENSALADAS

% ENSALADA DELECHUGAS

CON ADEREZO DE QUESO PARMESANO.
ALMENDRAS Y QUESO FETA

% [NSALADA DEL MERCADO

CON VEGETALES DE LA TEMPORADA, QUESO DE
CABRA Y HOJAS VERDES

5190

5190

SOPAS

%> SOPA DE TORTILLA
CON GUARNICIONES TRADICIONALES

CONSOME DE POLLO Y HONGOS
ACOMPANADO DE GARBANZOS Y PICO DE GALLO

FIDEO SECO
CON SALSA DE CHORIZO. QUESO FRESCO Y CREMA DE
RANCHO

5190

5200

5220



FUERTES

ARROZ A LAPOBLANA
CON MOLLEJAS DE TERNERA. HONGOS, FLOR DE
CALABAZA Y QUESO DE OVEJA

TAMAL DE HONGOS
CON HARINA DE YUCA CON MOLE POBLANO

ENCHILADAS DEMOLE (3PZAS)
RELLENAS DE SUADERO CON QUESO FRESCO

TORTA DEMILANESA
DE POLLO CON PAPAS FRITAS

PULPO A LA PARRILLA
CON PIPIAN NEGRO Y CHORIZO DE MARISCOS

PESCADO ZARANDEADO
EN ADOBO DE JAMAICA CON VEGETALES
SALTEADOS

PESCADO A LASBRASAS CON
MOLEBLANCO
ACOMPANADO DE KALE Y BROCOLI

$285

$ 230

$275

$230

$ 490

$430

$ 430

CAMARONES A LAPARRILLA $ 490
GRATINADOS

ACOMPANADOS DE FIDEOS CON ARROZ Y SALSA

DE CHIPOTLE

PATO CONFITADO $ 450

CON MOLE MANCHA-MANTELES Y ARROZ DE
FRUTAS DESHIDRATADAS

MILANESA DE RES $360
CON PURE DE PAPA Y ENSALADA VERDE

NEW YORK A LASBRASAS (300GR) 580

CON PURE DE PAPA Y JUGO DE RES

RIBEYE ALASBRASAS (300GR) 5680

CON PURE DE PAPA Y JUGO DE RES

ARRACHERA ALASBRASAS 5500
(300GR)

CON SALSA DE CITRICOS Y PURE DE PAPA

CHULETON DE CERDO ROSTIZADO  ° °©O
(350GR)
CON SALSA DE PIMIENTOS Y HONGOS AL A]ILO



POSTRE

FLAN DE CARAMELO 5170
CON BUNUELO Y HELADO DE FRUTOS ROJOS

TARTA DEFRUTAS CON 5170
MARACUYA
CON CREMA DE CHOCOLATE Y SORBETE DEL DIA

VOLCANDE CHOCOLATE 5170
CON ALMENDRAS Y HELADO DE VAINILLA

PANQUE DE NATA

CON LICOR DE NUEZ Y HELADO DE ACEITE DE
OLIVA

PASTEL DE LIMON CON CARAMELO
ACOMPANDO DE NUECES Y HELADO DE YOGURT

ALL OUR PRICES ARE INNATIONAL CURRENCY AND INCLUDE VAT

S170

5170



EL GRUPO NACE EN 2016 CON LA CREACION DE ANTONIA ROOFTOP Y TOMA COMO NOMBRE A DONA ANTONIA HERRERA MADRE DEL GENERAL IGNACIO ALLENDE. EL RESTAURANTE
ESTA UBICADO EN EL CENTRO DE SAN MIGUEL DE ALLENDE, EN LA AZOTEA DEL HOTEL EL PALOMAR Y ES CONSIDERADO EL RESTAURANTE CON LA MEJOR VISTA DE SAN MIGUEL OFRECIENDO
UNA AMPLIA GAMA DE PLATILLOS, UTILIZANDO TECNICAS TRADICIONALES, INGREDIENTES LOCALES Y PRODUCTOS DE LA MAS ALTA CALIDAD.

POSTERIORMENTE EN 2018 NACE EL RESTAURANTE ARANGO QUE TOMA EL NOMBRE DE DON JOSE DOROTEO ARANGO ARAMBULA, MAS CONOCIDO COMO PANCHO VILLA .
ARANGO ES UN RESTAURANTE DE COCINA MEXICANA CONTEMPORANEA Y LAS INSTALACIONES CUENTAN CON UN ESTILO ART DECO DE LOS ANOS 3O's v 5O's, SURGIDOS A
PRINCIPIOS DEL SIGLO XX EN PARIS. NUESTRO CHEF ALEJANDRO CUATEPOTZO DEFINIO ARANGO COMO UNA COCINA DE RAICES, YA QUE SE HA INFLUENCIADO EN LOS SABORES DE LA
COCINA POBLANA Y LA BIODIVERSIDAD DE INGREDIENTES DE TODO MEXICO.

POR ULTIMO EN JUNIO DEL 2022 SEINTEGRA ALESIA MEDITERRANEO, UN ESPACIO NUEVO Y MAGICO EN EL SUR DE LA CIUDAD DE MEXICO EN DONDE PODRAS DELEITAR A CADA UNO DE
TUS SENTIDOS CON UNA DELICIOSA COMIDA, TERRAZA, BAR, MUSICA Y SOBRETODO POR UNA EXPERIENCIA INIGUALABLE, YA QUE A TRAVES DE LOS SABORES, TE LLEVAREMOS POR UN
VIAJE A LAS TERRAZAS DEL MEDITERRANEQ, EN DONDE CADA PLATILLO ABRIRA UNA VENTANA DE SENSACIONES EN TU PALADAR.

ANTONIA ARANGO alesia

— ROOFTOP COCINA DE RAICES MEDITERRANEO



