ENTRADAS

GUACAMOLE

Conpork eLLy (IOOGR) + $75

ConN cHaPULINES (20 GR) + S60O

CON CHICHARRON DE R £VE (IOOGR) + $120

ESQUITES NEGROS

CON CARNE DE RES (7O GR), MAYONESA DE HABANERO Y QUESO DE OVE|A
QUESO FUNDIDO

ConRrajas (I00OeR) + $20

Con cHisTorrA (I0OGR) + $40

TRIBILIN 250 e

CAMARON., ARRACHERA Y CHISTORRA SALTEADA, CON SALSA DE CHILE
SERRANO, CEBOLLA CRUJIENTE Y AGUACATE

TOSTADASMAR Y TIERRA

2 PIEZAS DE CRUDO DE FILETE DE RES Y CAMARON CON SALSA MACHA
NEGRA Y GUACAMOLE

AGUACHILERQOJO
De cAMARON (IOOGR) CON AGUACATE, CACAHUATE Y AJONJOLI

CARPACCIO DERES 0o

CON QUESO PARMESANO, ACOMPANADO DE PAN TOMATE

TACOS

GRINGA DE HONGOS 0o

4 PIEZAS DE MEZCLA DE HONGOS COCINADO A LA BARBACOA. PINA ASADA
CAMPECHANOS 00 e

3 PIEZAS CON QUESO ASADERO, CAMARON, CHISTORRA Y CHICHARRON
RIBEYE (00 co

3 PIEZAS DE RIB EYE CALIDAD CHOICE, ACOMPANADO DE GUACAMOLE
LENGUA DE RES 00 e

3 PIEZAS DE LENGUA BRASEADA LENTAMENTE Y ADOBADA
LECHON AL HORNO (coe

3 PIEZAS, ACOMPANADAS DE CHICHARRON Y FRIOLES DE LA OLLA

FLAUTAS DE SUADERO 0o

4 PIEZAS AHOGADAS EN SALSA VERDE

ENSALADAS

ENSALADA CESAR

LLECHUGAS FRESCAS Y BRASAS CON ADEREZO TRADICIONAL
ENSALADA ARANGO

CON ADEREZO DE AGUACATE ACOMPANADA DE MEZCLA DE LECHUGAS,
VEGETALES Y NUECES

ENSALADA DE SALMON CONFITADO

ACOMPANADO DE PERA, QUINOA, TOMATES ORGANICOS Y MIX DE QUELITES
CON VINAGRETA DE MANDARINA

SOPAS

FIDEO SECO

CON CHISTORRA A LA SIDRA ACOMPARADO DE AGUACATE Y QUESO DOBLE CREMA
SOPA DE TORTILLA

CON GUARNICIONES TRADICIONALES

SOPADEAJOY CEBOLLA

FONDO DE TOMATE ACOMPANADA DE CROTONES Y QUESO GRUYERE

=D,

$200

$250

$220

$380

$290

$310

$350

$260

$270

$330

$260

$310

$260

$250

$250

$290

$220

$220

$220

ARANGO)

FUERTES

PESCADO ZARANDEADO oo $ 460
ACOMPARADO DE ARROZ CON FRUTOS SECOS

SALMON A LA PLANCHA coocn $ 460
ACOMPARADO DE SALSA DE CHILES GUEROS. FLORES DE CALABAZA A LA CREMA,

HOJA SANTA Y ENSALADA VERDE

ENCHILADAS CONMOLE POBLANO $350
4 ENCHILADAS RELLENAS DE SUADERO (IOOGR). ACOMPANADAS DE AGUACATE

CEBOLLA, CREMA Y QUESO

HAMBURGUESA DE RES oo $ 420
PAN BRIOCHE NEGRO, CON CARNE DE VACA VIEJA, MAYONESA DE CHINTEXTLE,

CEBOLLAS Y PEPINILLOS ASADOS ACOMPARIADO DE PAPAS A LA FRANCESA.

MILANESA DE RES oo $ 410
GRATINADA, CON SALSA DE CHILE CHIPOTLE Y PURE DE PAPA

RIBEYE A LASBRASAS $780-51500
(300¢r 0 600OGR)

FILETE ARRIERO 50 $800
FILETE DE RES CHOICE A LAS BRASAS ACOMPARADO DE JUS A LA MOSTAZA ¥

CHISTORRA

PARA COMPARTIR

CHAMORRO oo e $600
CON GUACAMOLE Y CHILES TOREADOS

CAZUELA DEPULPO o w $580
AL AJLLO ACOMPARIADO DE PAPAS Y VEGETALES SALTEADOS

CAZUELA DEPATO CONFITADO «goew $530
CON MOLE MANCHA MANTELES Y FRIOLES DE LA OLLA

COSTILLA DERES oo $680
CON MOLE NEGRO DE TLAXCALA, CEBOLLA, CILANTRO Y FRIOLES DE LA OLLA

PESCADO A LASBRASAS PRECIO POR
CON ARROZ VY ESPINACAS A LA CREMA KG
GUARNICIONES

PURE DE PAPA $ 80
PAPAS A LA FRANCESA $100
ESPINACAS A LA CREMA $ 70
ENSALADA VERDE $ 70
VERDURAS SALTEADAS $ 70
FRIOLESDELA OLLA $ 70
ARROZ CONFRUTOS SECOS $ 70

TODOS NUESTROS PRECIOS SON ENMONEDA NACIONAL EINCLUYEN IVA
IMPORTANTE: EL CONSUMO DE CARNES, POLLO, PESCADOS. MARISCOS Y HUEVO, CRUDOS O POCO COCIDOS PUEDE INCREMENTAR EL RESGO DE INTOXICACION ALIMENTARIA
ESPECIALMENTE BAJO CIERTAS CONDICIONES MEDICAS. POR FAVOR AVISENOS SI ALGUIEN DE SU GRUPO TIENE ALGUNA ALERGIA. TE RECOMENDAMOS CONSUMRLOS CON PRECAUCION Y

BAJO TU PROPIO RIESGO. EN ARANGO SEGUMOS LOS MAS ALTOS ESTANDARES DE CALIDAD Y MANE|O PARA GARANTIZAR LA FRESCURA Y SEGURIDAD DE TODOS NUESTROS INGREDIENTES,




